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Du suchst nach einer neuen Herausforderung und willst deine Leidenschaft zum

Beruf und deine Karriere zur Erfolgsgeschichte machen?
Dann bist du bei uns genau richtig.

/p(nﬂ/(@cét (M/&W/ﬂ() Commis de Cuisine - Vollzeit

Deine Aufgabenbereiche: Das bringst Du mit:
e Tagesaufgaben prufen und mit der e Abgeschlossene Berufsausbildung
Kuchenleitung abstimmen (Koch/Kdchin)
e Warenannahme und fachgerechte e Team- und Konfliktfahigkeit
Einlagerung e |nitiative und Einsatzbereitschaft
e Verarbeitung von Lebensmitteln e |eidenschaft fur den Beruf

e Kontrolle bzw. Durchfuhrung des ]
Mis en place fiir die Kiichenzeiten Das erwartet Dich:

e Zubereitung & Anrichten der Speisen

e Turnusmallige Reinigungsarbeiten
(Hygieneplan) durchfuhren und
HACCP-Listen fuhren

Ein grolRartiges Team

Weiterbildungsangebote
Faire Bezahlung (nach DEHOGA)

Monatlicher Tankgutschein

Klingt~das naclh demem Gesclwack?

s ffa«m ws a(amoq‘;‘ Dich kenmeveulernen.

Uberzeuge uns im ersten Schritt mit deiner aussagekréaftigen Bewerbung!

karriere@gasthaus-rose.de
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